
(Les photos non contractuelle) illustrent le style que nous aimerions à votre brunch du lendemain) 

BRUNCH MARIAGE  25 € 
Avec personnel(2) 

 
 
Boissons : 

Café  
Jus de fruit frais (orange) 
Lait froid 
Eau parfumée citronnade  
So   
 
 
 

Salé : 
 

Charcuterie 
          (Jambon sec, saucisson, jambon blanc, terrine de campagne maison) 

Salade de légumes : 
Poivrons, tomate, concombre, oignons, olive noire, herbes 

Saumon mariné à l’aneth gravlax 
Œuf au plat 
Bacon 
Fromage Tome de Bazas et Brie 
Pain 

 

 
Sucré : 

 
 Mini Viennoiseries :  
croissants, chocola ne, pain au raisin 
Confitures / Miel / Nutella 
Corbeille de fruits ou salade fruits 

 
 

 

BRUNCH MARIAGE  18 € 
Sans personnel  

 
 
Boissons : 

Café  
Jus de fruit frais (orange) 
Lait froid 
Eau parfumée citronnade  
So   

 
 

 
Salé : 
 

Charcuterie 
         (Jambon sec, saucisson, jambon blanc, terrine de campagne maison) 

Salade de légumes 
Poivrons, tomate, concombre, oignons, olive noire, herbes 

Saumon mariné à l’aneth gravlax 
Fromage Tome de Bazas et Brie 
Pain 

 
 
 

 
Sucré : 

 
 Mini Viennoiseries : 
 croissants, chocola ne, pain au raisin 
Confitures / Miel / Nutella 
Corbeille de fruits ou salade fruits 

 
 

 

BRUNCH MARIAGE  35 € 
Avec personnel (4) 

 
 

Boissons : 
Thé  
Café  
Chocolat chaud 
Jus de fruit frais (orange) 
Lait froid 
Eau parfumée citronnade  
So   
 

Salé : 
 

Charcuterie : 
         (Jambon sec, saucisson, jambon blanc, terrine de campagne maison) 

Pan con tomaté 
Salade de légumes :Poivrons, tomate, 
concombre, oignons, olive noire, herbes 

Saumon fumé 
Œuf au plat 
Bacon 
Fromage Tome de Bazas et Brie 
Pain 

 
Sucré : 

 
 Mini Viennoiseries  
croissants, chocola ne, pain au raisin 

Pancake 
Confitures / Miel / Nutella 
Corbeille de fruits ou salade fruits 
Açaï bowl + granola + yahourt nature 

(framboises, myr lles) 

 


