
 

Apéritif Terre et mer 
Buffet animation 

  

  
 

Mer  
Huitres :   

Crevettes décortiquées par nos soins (mayonnaise, sauce cocktail) 
Bulots (sauce tartare) 

Saumon mariné à l’aneth découpé au moment (toast) 
Carpaccio de Saint jacques préparé au moment  

Terre  
Découpé au moment   

Jambon de pays (toast) 
Magret de canard séché et fumé (toast) 

Terrine de foie gras au sauternes chutney pomme, mangue (toast) 
  
  

Sans animation 
Cuillère de Ceviche de saumon  

Verrine concassée de tomates au combava mousseline de pdt  
Verrine printanière légumes  

  

  

Chaud 
Chipiron persillade 

Cœur de canard  
Thon frais snacké sauce soja et sésame  

Foie poêlée  
  
  

Sans oublier toutes vos suggestions 
  

Ces propositions ne sont pas exhaustives 
  
  
  

  

Nos entrées 

  
  

Filet de bar à la fleur de Thym (Sauce à part) 
Gambas rôties et son tartare de mangue  

Gambas grillées concassée de tomate au combavas 
Chipirons à notre façon 
Foie gras à l’ancienne 

Escalope de foie poêlée aux deux pommes  
  

Nos plats


  

Veau aux morilles 
Suprême de volaille aux écrevisses 

Filet de canette 
Magret de canard 

Magret et foie de canard en tournedos 
Caille farcie aux cèpes 

Fricassée de tempeh (pour les végans) 
Accompagnement :  

Jardin de légumes de saison et pomme grenailles 
  

Nos fromages 
Salade verte et confiture de cerise noire 


Assiette de fromage (tome de Bazas) 

Plateau de fromage trois fromages à déterminer) 
  
 

Nos desserts  


Ce sont essentiellement des desserts à l’assiette au quel  
Nous adaptons un gâteau de présentation 

  
Assiette gourmande (5 desserts) 

Pavlova 
Douceur des îles 

Fraisier et forêt noire 
Ou autre ... 

  

  
  
Dans tous nos repas de mariage sont inclus :  
  
* Les softs pour l’apéritif 
* l’eau abatille plate et pétillante pour le repas 
* Le café et son cannelé 
* La vaisselle 
  
Sont en option : 
*L’alcool pour l’apéritif 
*Les vins 
  
  
Sont à fournir par les clients : 
  
*Les tables repas et tables buffet 
*Les chaises 
*Nappes et serviettes 
  
  
 Nos tarifs à partir de 80 € 
Menu enfant 12 € 
  
Tous nos plats sont faits maison 
  
Nous vous proposons des brunchs  
Pour le lendemain à partir de 18 € 
  

2, rue Partarrieu 
33124 Auros 
: 05 56 65 29 23  
Www.restaurant-absolu.com 
 


