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ASSOCIATION
FRANGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

A

enfants

Menu

Apéritif Terre et mer
SotSeer o
Mer
Huitres :
Crevette décortiquer par nos soin (mayonnaise, sauce cocktail)

Saumon mariné a [aneth découpé au moment (toast)
Carpaccio de Saint jaque

Terre
Jambon de pays découpé au moment (toast)
Magret de canard séche et fumé (toast)
Terrine de foie gras au sauternes chutney pomme, mangue(toast)

Sans animation
Cuillere de Céviche de saumon
Verine concasser de tomate aux combavas mousseline de pdt au gingembre
Verrine printaniére légumes
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Chaud
Chipiron persillade
Ceeur de canard
Thon frais snack¢ sauce soja et sésame

.
Supréme de volaille aux écrevisse

[CHCN S,
Plateau de fromage
Tomme de Bazas / brie de Meaux / chévre
CRC .

Piece Montée en présentation (fournis client )
Délice pomme caramel fleur de sel

[CHC IR
Café

Café expresso ,eau minérale plate et gazeuse (Abatille ), soft apéritif
Accueil eau minérale plate et gazeuse (Abatille ) 50 c[ 16h 30
Nappes ,serviettes, Vaisselles compris

Service Champagne apéritif (passage)
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Ce repas tout compris vous est proposé
Le brunch du lendemain

Apéritifs supplémentaires .... par personne
Menus Prestataire .. ....
Menu Enfants 12 € poulet pate et pdt sauté, Crépes




Heurre d’arrivée accueil 16 h30

Heure début apéitif 17 h30 voir 18 h
Service de champagne en salle

Heure de début de repas 20h30

bar de nuit glagon 150

Nettoyage salle

Début brunch 11h45 a 13 30H



