
 N os EntréesN os EntréesN os EntréesN os Entrées    
 

16,00 €        Salade de ris de veau et queues de langoustines  déglacés au vinaigre  balsam ique 
  

11,00 €        T errine de foie gras au  sauternes et sa Confiture d’O ignons 
 

15, 00 €       Ris de veau à l’ancienne  
 

13,00 €       Farandole de canard   Foie au sauternes &  foie au sel &  magret  fumé &  cou farci 
 

19,00 €       E scalopes de foie F rais de canard poêlées aux pommes 
 

13,00 €       R isotto aux fru its de m er 
 

13,00 €       G ambas grillées  
 

19,00 €       Salade  R iche ( Queues de langoustines , St-Jacques  ,Foie poêlé ) 
 

10,00 €       Salade M arencine (grattons, gésiers de canard tièdes) 
 

12,00 €       Salade de filets de rouget et magret de canard fum é   
 

11,00 €        cassolette d’escargots 
 
 

 N os PoissonsN os PoissonsN os PoissonsN os Poissons  

 
            

11,00 €     Poisson du marché 
              _  

12,00 €     G ratin  de poisson aux petits légum es  
                

14,00 €     Pavé de saumon au chocolat blanc  
 

15,00 €     Trilogie de poissons  
         

16,00 €     F ilet de bar grillé sur la peau  
 

15,00 €     G ambas flambées au  w hisky 
 

17,00 €     N oix de Saint-Jacques aux poireaux 
 

16,00 €     D uo Gambas et Saint-Jacques F lambées au  w hisky 
 

15,00 €     D uo de bar et de rouget 
 

 N os V iandesN os V iandesN os V iandesN os V iandes    
 
 

16,00 €     M agret de Canard grillé sauce Périgueux 
 

25,00 €     R is de veau rôtis aux délices des bois 
 

20,,00 €     Tournedos  de magret de canard  façon Rossin i  (foie Poêlé )  
 

13,00 €    suprême de poulet aux écrevisses  
 

22,00 €     Entrecôte G rillée É chalotes crues   (env. 350 g. P rov. France et C .E .E .) 
 

15,00 €     faux filet G rillé É chalotes crues   (env. 200 g. P rov. France et C .E .E .) 
 

16,00 €     dem i P igeonneau farci  sur canapé  
 

15,00 €     Pavé de biche rôti aux airelles 
 

12,00 €     Caille farci aux cèpes 
 

24,00 €     Carré d’agneau rôti au romarin et sa crèm e d’ail 
 
 
 

 


